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Vom Bodensee bis zum Santis.

Presseinformation vom 26. Juli 2004
FROMARTE — die Schweizer Kasespezialisten

Swiss Cheese Awards & 3. Olympiade der Bergkase - Festival rund um den Kése

mit dem Hauptpartner Migros

Das Feinste auf dem Kaseteller

Wo wird der beste Bergkdse produziert und veredelt? Die internationale
Wettbewerbsjury wird vom 28. bis 31. Oktober 2004 mit viel Fachkenntnis und
feinem Gaumen den besten Bergkise erkiiren. Uber 300 Kiseproben aus aller Welt
kdmpfen um den begehrten Titel. Am grossen Kasemarkt rund um den
geschichtstrachtigen Appenzeller Landsgemeindeplatz kann sich auch das
interessierte Publikum ausgiebig als Kasetester betatigen. Neben der
unvergleichlich hohen Auswahl an Kasespezialitaiten wartet auf die Besucher ein

abwechslungsreiches Rahmenprogramm mit Musik, Spiel und Spass.

Bereits zum dritten Mal vergibt die internationale Fachjury die begehrten Trophden fir die
besten Bergkase. Aussehen, Teig, Geschmack und Aroma sind die Hauptkriterien, welche
die Fachjury zu bewerten hat. Die Olympiade der Bergkdse bietet den Kaseproduzenten aus
den Bergregionen der ganzen Welt die Gelegenheit, ihr Kénnen im Wettbewerb unter
Beweis zu stellen. Eine Fachtagung zur Entwicklung der Lebensmittelproduktion in den
Bergregionen sowie ein runder Tisch zur Globalisierung der Landwirtschaft, versprechen
eine hohe fachliche und politische Kompetenz. Mit der offiziellen Eréffnung des
internationalen  Bergkdsemarktes am  Freitag, 29. Oktober 2004 auf dem
Landsgemeindeplatz in Appenzell durch Bundesprasident Joseph Deiss erweist die

Schweizer Regierung den Teilnehmern aus Nah und Fern die Ehre.



Hier ein Happchen und dort ein Happchen

Vom 29. bis 31. Oktober flanieren Kenner und Kénner genussvoll durch die schmucken Gassen
von Appenzell. In rund vierzig Chalets zeigen teilnehmende Handler und Hersteller von
Bergmassiven aus ganz Europa, was sie haben und kénnen. Bei den Austragungen in Aosta
(Italien / 2002) und Les Rousses (Frankreich / 2003) besuchten zahlreiche Kasefreunde die
Veranstaltung. Der internationale Bergkdsemarkt ist ein einzigartiges Kasebuffet fiir Schlemmer,
unter dem Motto ,immer schén der Nase und dem ,Gluscht” nach! Schmeckt ein
Rohmilchkase besser als ein Kase aus Pastmilch? Worin bestehen die Unterschiede? Im grossen
Bergkdsemarkt werden die Wesensmerkmale dem Publikum nahe gebracht. Bei der
Degustation der diversen Produkte kann jeder selber entscheiden, welches er vorzieht. Neben
ausgiebigem Degustieren dirfen sich die Kaseliebhaber auf zahlreiche weitere Attraktionen,

wie beispielsweise musikalische Darbietungen, einem Brunch, einem Kinderprogramm und

einer Kaseproduktion vor Ort, freuen.

Programm der 3. Olympiade der Bergkase in Appenzell:

Datum Zeit Inhalt Ort
28.10.04  10.00 - 18.00 Uhr Fachtagung — , Forschungsergebnisse” Ziegelhltte
28.10.04  14.00 Uhr Swiss Cheese Awards 2004 Aula Gringel
29.10.04  09.00 Uhr 3. Olympiade der Bergkase Aula Gringel
29.10.04  09.00-11.15 Uhr Fachtagung - ,, Zukunft der Ziegelhitte
Landwirtschaftspolitik
29.10.04 12.15-14.15 Uhr Runder Tisch — , Die Berggebiete — Ziegelhiitte
Opfer der Globalisierung?”
29.10.04  15.00 Uhr Er6ffnung des internationalen Landsgemeindeplatz
Bergkdsemarktes durch Bundesprasident
Joseph Deiss
29.10.04  15.00 —20.00 Uhr Internationaler Bergkdsemarkt Landsgemeindeplatz
30.10.04  11.00 Uhr Preisverleihung Swiss Cheese-Awards 2004  Festzelt, Kronengarten
30.10.04  11.30 Uhr Preisverleihung 3. Olympiade der Bergkdse  Festzelt, Kronengarten
30.10.04  09.00 — 19.00 Uhr Internationaler Bergkdsemarkt Landsgemeindeplatz
31.10.04  10.00 - 16.00 Uhr Internationaler Bergkasemarkt Landsgemeindeplatz




Allgemeine Auskiinfte zur 3. Olympiade der Bergkase fiir Leser, Zuhérer und Zuschauer:
Appenzellerland Tourismus Al

Hauptgasse 4

CH-9050 Appenzell

Tel. +41 (0)71 788 96 41

Fax: +41 (0)71 788 96 49

www.appenzell.ch

info.ai@appenzell.ch

Hinweis an die Redaktionen
Bildmaterial in Farbe sowie weitere Detailinformationen (wie Reglemente, Teilnehmer und

genaue Inhalte der Fachtage u.a.) finden Sie unter: www.caseusmontanus.ch.

Fur weitere Ausklnfte stehen Ihnen gerne zur Verfliigung:

CASEUS MONTANUS

c/o Fromarte

Martina Schelker
Schwarztorstrasse 26
CH-3001 Bern

Tel. +41 (0)31 390 33 33
Fax. +41 (0)31 390 33 35
WwWW.caseusmontanus.ch
mschelker@bluewin.ch

Appenzellerland Tourismus AG
Piotr Caviezel

Geschaftsfuhrer

Schéfligasse 12

9050 Appenzell

Tel. + 41 (0)71 788 08 18

Fax + 41 (0)71 788 08 19
www.appenzell.ch
piotr.caviezel@appenzell.ch




